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iEl semzm §e al.mentacmn esta aisiadn de fecus de insalub¥idad. Sus a.:cesos y alfedednres se-mantienen !smp:os hhres de atumutacisn de- basuras estancam oG |
_-de aguas ¥ en buen estado de mantenimiento, ’
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2 as wstalaciones estdn diseRadas v constnadas para proteger los ambientes de produceidn de contaminantas = ingreso de p!agas antmales dcméstmas y atros. : \JC

- _— ;

3 {35 instataciones son de materiaies g qus o gﬂne;an sustancias Lewicas, resistentes, no parosos, impermeabies, no absorbentes, no desbzantes y ¢on atabados i:bres ) ¢
_de grietas o defectos que dificuften a Bmpleza y desinfeccion, e . o ) C :

& Se cugntaon servicios sanitarios exclusivos para el personal y'se encuentran en buen estado de funcionamiento

-] 3_;35 instalacipnes sanitarias se encuentran impias y con fa detacidn adecuada iaben Hfguido, gel an:ibactenaﬁ toatlas, pape! l'ugzémm v,rpapeleras con bolsa) ; ( )

6! 3T odas fas éreas vsugerﬁcfes del senncio 58 en«:uent{an an- aﬁecuadas condlcmraes gvene ¥ Icmpmeza ig ev;ta la acumu’acmn de’ agua y los reglstros sc:»n ; C/ '%
‘digenciados correctamentey se realizan de manera oportuna, N e - ; “"_v . s

Se aplicsn prosocolos para fa impieza ydesinfeccifnde equipos, mena]e ¥ utensni o5 {platos, vases, cublertus, pccaiias, bandejas, tablas de picar, cuchﬂlus entré :
nu":zs1 ¥ io; registros son diligenciados correctamente v se realizon de manera oportuna. : pc’ H

: i

Las xmpiememos [wafins absorbentes, traperos, recogedores, toaiias, guantes entre aotros} que se utilizan para el aseo, pam'areceg en adecuadas condiciones de | c 5
isrnp eray er el lugar establerido, o !

& ‘tos equipes, utensilios y menaje ampleadas se hmpeanvdesmfectan antes de cada wso y son de materiales resistantes's! uso v a la corrosidn . : \,J(_;

ri_es s;stemas de. ext:accaén cumpien con las condiciones hlgsemcas estab%ec;da mamen mxentc. ;:rncedimsentos de§ ;avado y los, regastms san: dsﬂgencradss ) o
mrrec’amenre yse rea izan de aneia aanﬁuna, . i C

T :Nc 58 ev:dencaa 1rdic|c o-presencia de plngas ¥ Eas éreas cuentan con barreras que mimm caneli mgresc. de vectores

i
!
"“Sg redhiza un control de piagas v se cuenta con los siguientes documentos saportes: disgndstico empresa fumigadora, ¢ronggrama, formato de inspeccitriinterns, |
12 ducumentacaén de empresa furnigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligensiadas de forms adecuada yoportuna, Fecha de lz uitima fumigacion: :
3
H

‘Exfste al !ntermr oe senncm de 3 !mnnzacsz:r!, re:lpxer'tes de mater al samtarm, paraila recoler:.cron de remduos s0lides, en bues estado, en gartidad suficients,
%xen whicatos e tdentaﬁcac&as confarme a la narma sam:ana vigente,

c;rzu!ac:ém ademés tisne fa caL:sdad suﬁcxentegppara ungls de‘ pruduc:gén

Sereslizala impiera ¥ desinfeccion peritdica det tanque 5“ aimatenamranm de'agua pnteb’e
iFecha de 1 ultima limpieza y desinfeccidn raalizad

.20 ta normanvidad vigente, -

2 %Cumpie con fas Busnas practicas de manufactura durante todas las etapas del procese de azuerdo a joestablecido en la normatividad vigenty,

S.ns conductares y auxxhares cun‘p!en con fos uocumentns exi pidos g para manmu!a'a!smemns portan la dotation de acverdo 3 fo establecide sn la Resc!uc:én 2674 g i :
de 03 e lmplementan buenas. DTcCtiCBS de. manu!acts:ra s i Lb i

Paginal de 2




VERSION:
ODIGE:

VIGENTE DESDE:

i

o e da cumpisrmento alos cntenus da deeptacidn’y rechazn delg matena pnma rec:hrda ¥, EXlsten ccntmies de gc tE‘pm:esn (feg;ha i venc]m nmj Iake; cgnmmnes, C
‘de empeque ¥ cumphmlenm de'la Resalugion ;;ms de 2@0‘: v dE'nés notmatividad usgentu
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o e o aiimenms e &ito resgo {1Acteos y carnicos efc.} dentro dé los rangos Ge temperatura &x sidos 6n 12 FESOIUCan 26?4 de 2013y narmatiyidad
g,.. Man tafla WEET}EE

+ 30 Se almacenan ios produttos de ac_:erda corylas caracteristivas de los mismng, en sitos adewad!}s mmmzando el rigsgn de contaminacion, .

‘o5 ahmentas ¥ materlas primas S8 encu ihres de presencia de mons, A0ormbamiento, perdida del vacio, facha radutats U Dire sfpecis aus incurmpia con L
dad o inveuidad de ios groducms.

3 & peremite 2 ‘denificacion delos dlimentos, 17 cusl e visible, v 5e lleva tontrol de pitmeros an VETICET, Priemaro. s sabF can Sl de ™ T
grantizacia, adecuada rotacion de materia prima

j S8 lavany desmfectan fos empaaues; los alimentos ¢ materias primas crutss cama frutas, verduras y nortalizes y roductos 46 pesca car agua petabie, antesda st |
spre_pa_raci@n y &n los Yampos establzcidos de desinfecgion.
iLos nmc__edxmientos de operacién como: favar, pekir, sortar, clasificar, extraer, batir, entre otras, s realizan de maners que se protejan jog aiimentos y materias

; os tzempgs de exposiidn de tos ahimentos s& encuentran déntro de o establecitn en I3 normativided vigente y no gengran posibles ridigos de contaminacian,
i dicroralmeme, foé pracesos de descongelacitn requeridos se realizan de forma controiada pars evitar 8t desafrelin de microorganismos.

Tudas los comp’emer‘tc\: estdn libres de canfaminacion fica, bmlégaca quirmits y cumpies con (as caracterlstlras de gahidad o inocuidad,

¥

-Se reailzan actividades de mnmen.mnento prevenrwc a }ns equipos oue aplice, segan Io estabiecido en oz manaaies det fabricantz v se garantiza el cuidado, buen

Daae Se reanza monitores de ias temperaturas para !ns alamemos frsus y talientes en fas diferentes efapas de procese

- 43 {las te'nperaturas pars los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienan dentro del rango de seguridad aue garanma Inecuidad, z ( . ;

;a2 VSE dsspnne deﬁ menaje suficiente para cada modalitad, degcuerdo sl numere de raciones v se ancuentrs en buen estado. .

¢ 45 1B comedor esrolar cugnta con visita realizade per'ia Entidad tefritorial de salud y iehe concepto sanitano Favorabls o Favoratie con Requerimientes

Se cuenta roninstrumentas de medicidn con ef fin de realizar contral en cada una de las etapas de produscion y se parantiza ia confiabilidad de las madiciones p (_,.
realizagas, w

[INDICADOR; Porcentaje de cumplimiento de conditiones operativas

Porcentaje de:Curmplimianto: %
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